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Ein festlicher Genuss zum Jahresausklang
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1. Begriissungsdrink 2. Vorspeise
Wir heissen Sie herzlich
willkommen mit einem
erfrischenden Glas
Prosecco.

Klare Rindsconsommé
mit feiner Rindermark-Royal
und einem Hauch Sherry.

0):3

ek:.

3. Meeresgang

Rauchlachs auf knusprigem
Brioche-Toast, serviert mit
Meerrettichschaum,
Krautersalat, Kapern und
roten Zwiebeln.
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4. Zwischengang

Zartes Entenlebermedaillon,
rosa gebraten, auf
karamellisiertem Apfel

und feiner Apfelreduktion.
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6. Hauptgang

Zartes, rosa gegrilltes
Kalbssteak vom Schweizer
Bauernhof, serviert auf
cremigem Kartoffel-Triiffelptiree,
mit saisonaniem Gemiise und
vollendet mit einer fruchtigen
Rotweinsauce.
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5. Erfrischung

Blutorangensorbet,
verfeinert mit einem
Schuss Vodka.
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7. Dessert

Hausgemachtes Schokoladenmousse
mit frischen Orangenfilets.
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& ™ i1 wiinschen Jhnen einen genusssvollen Jahresausklang Z
‘<> & o ///////[/ und einen guten Start ins neue Jahe!




